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Hierbij ontvangt u de Eurofins Info Nieuwsbrief: een selectie uit het voedselveiligheids- en wetgevingsnieuws van de afgelopen week: 
VOEDSELVEILIGHEID & -KWALITEIT
1. ALLERGEN  :  Food Allergy / Manufacturing practices
2. FOOD  :  EU: Consumption database enables reliable risk assessment
3. VOEDING  :  Italiaanse mozarellabranche lijdt onder dioxineschandaal
4. VOEDING  :  Terughaalactie Ekoland Haver Crunchy
5. EU RAPID ALERT SYSTEM : Meldingen voedingsmiddelen door/uit Nederland - Week 12


Bij elke link in dit document kan de toetscombinatie CTRL-klik gebruikt worden om direct naar de artikelen te springen. Bij ingekorte artikelen kan op dezelfde wijze worden doorgeklikt naar de originele website.
VOEDSELVEILIGHEID & -KWALITEIT
1. ALLERGEN  :  Food Allergy / Manufacturing practices
ABSTRACT:

Food allergy is now recognised as an important food safety issue. The greatest care must be taken by food manufacturers:

* to formulate foods so as to avoid, wherever possible, inclusion of unnecessary major allergens as ingredients:

* to organise and segregate raw material supplies, production, production schedules and cleaning procedures so as to prevent cross-contamination of products by "foreign" allergens;

* to train all personnel in an understanding of necessary measures and the reasons for them;

* to provide appropriate warning, to potential purchasers, of the presence or possible presence of a major allergen in a product;

* to have in place an appropriate system for recall of any product found to be contaminated but carrying no warning.

The problem of food allergens is part of a wider problem, that of all kinds of adverse reactions to foods, which can also result from microbial and chemical food poisoning, psychological aversions and specific non-allergenic responses. Dealing with at least the major serious food allergens is an essential part of Good Manufacturing Practice.

Article expanded from, and based on, an oral presentation given at the 7 th Simpósio Latino Americano de Ciência de Alimentos (SLACA) hosted by sbCTA at the State University of Campinas, Brazil, 4-7 November 2007. 
Bron: www.worldfoodscience.org, nieuwsbericht 21 maart 2008 
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2. FOOD  :  EU: Consumption database enables reliable risk assessment
The European Food Safety Authority (EFSA) has launched an online database that pools food consumption levels from member states to allow for more exact exposure assessments. 

The Concise European Food Consumption Database gathers data on average daily consumption of foods per person to provide a valuable screening tool in assessing risk potentials for EFSA, its Scientific Panels and experts in the member states. According to EFSA, consumption data obtained at national level often cannot be compared directly due to different survey methodologies and food categorisation systems, hence the need for a harmonised system. When deciding on the formation of the database, EFSA referred to a statement made by the World Health Organization back in 1997, and said: "In order to be protective of public health for the whole of Europe, international calculations should provide exposure estimates that are equal or greater than the best estimate carried out at national levels."

A need for the database

Consumption data is needed to assess chronic exposure, and the process is a key part of assessing the risks posed by different ingredients and additives and comparing levels with their respective Accepted Daily Intake.

The desire for such a database was expressed by member states at the colloquium on "European Food Consumption Database - Current and medium to long-term strategies" in Brussels in April 2005.

Article 33 of the Regulation (EC) 178/2002 of the European Parliament and of the Council states EFSA "shall search for, collect, analyse and summarise relevant scientific and technical data in the fields within its mission. This shall involve in particular the collection of data relating to food consumption and the exposure of individuals to risks related to the consumption of food". Likewise, it says EFSA "shall work in close cooperation with all organisations operating in the field of data collection including those from applicant countries, third countries or international bodies".

The database

The concise database comprises 15 broad categories (such as milk and dairy-based products) and 21 subcategories (cheese, for example) to bring together data on average daily consumption of foods per person.

It presents a limited number of data to allow for easy performance of a conservative exposure assessment, said EFSA. A representative from each member state is expected to coordinate its country's data and transfer local national food consumption to EFSA, with many having to re-codify their food consumption database to meet the harmonised standard. Initially it is intended to contain information on adults and in the future it is hoped to have information specifically on children. EFSA also intends to develop more comprehensive databases over the coming years to provide more in depth material to member states.

Bron: www.foodqualitynews.com, nieuwsbericht 21 maart 2008 
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3. VOEDING  :  Italiaanse mozarellabranche lijdt onder dioxineschandaal
De Italiaanse mozzarellabranche kijkt met zorg naar de gevolgen van een dioxineschandaal in de regio Campanië. Het Openbaar Ministerie in Napels heeft een strafrechtelijk onderzoek geopend naar meer dan 100 personen die wellicht verantwoordelijk zijn voor verhoogde concentraties dioxine in melk van waterbuffels die wordt gebruikt voor de productie van mozzarella. Tientallen bedrijven met waterbuffels en zuivelbedrijven zijn uit voorzorg gesloten. 

Bij 29 zuivelbedrijven in de buurt van de stad Caserta trof een keuringsinstituut een afwijkend dioxinegehalte aan in de melk. Zij kregen de melk aangeleverd door 83 veehouderijen. De inspecteurs troffen bij de fokkerijen ook anabole steroïden en groeihormonen aan. Het verhoogde dioxinegehalte zou het gevolg zijn van het afvalprobleem in Campanië. In het gebied is waarschijnlijk veel giftig afval gestort door de georganiseerde misdaad. 

Mozzarellafabrikanten in Campanië hameren erop dat de verdachte bedrijven maar een klein deel uitmaken van de 2.500 Italiaanse buffelfokkerijen. Zij vrezen grote verliezen als de consument de kaas laat liggen. De mozzarellaconsumptie is in Napels en omstreken al gedaald. De kwestie kan ook gevolgen hebben voor de plaatselijke volksgezondheidsinstanties en de gemeenten. Zij worden er van beschuldigd laks te zijn geweest met de verplichte controles.

Bron: www.agriholland.nl, persbericht 26 maart 2008 
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4. VOEDING  :  Terughaalactie Ekoland Haver Crunchy
Natudis haalt de Ekoland Haver Crunchy terug. Deze bevat door een productiefout hazelnoten, wat bij consumptie door een persoon met een notenallergie kan leiden tot een heftige allergische reactie. 

Het gaat om de verpakkingen met houdbaarheidsdatum tot en met 30-11-2008 en met lotcode VVS-1. 

Dit product wordt o.a. verkocht in natuurvoeding- en reformwinkels. Het product is direct na constatering uit de winkels gehaald. Voor personen zonder notenallergie levert consumptie geen enkel probleem op. 

Ekoland Haver Crunchy met bovengenoemde THT datum en lotcode kunt u terugbrengen naar de winkel of kosteloos opsturen naar: 

Natudis BV, antwoordnummer 302, 3840 VB Harderwijk, t.a.v afdeling Kwaliteit. 

Natudis neemt maatregelen om herhaling te voorkomen. Alle betrokken verkooppunten zijn op de hoogte gebracht.
Bron: www.vwa.nl, nieuwsbericht 26 maart 2008 
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5. EU RAPID ALERT SYSTEM : Meldingen voedingsmiddelen door/uit Nederland - Week 12
- endosulfan (5.3; 8.8 mg/kg - ppm) in fats and oils from theNetherlands (notified by the Netherlands) 

- foreign body (pieces of rubber glove) in paprika flavoured crisps from the Netherlands (notified by the Netherlands
- migration of primary aromatic amines (4,4’-diaminophenylmethane: 0.0193; 0.0078; 0.0064 mg/dm²) from black nylon kitchen utensils from unknown origin, dispatched from the Netherlands (notified by Belgium)

- aflatoxins (B1 = 3.4; Tot. = 23.1 µg/kg - ppb) in groundnuts from China (notified by the Netherlands)

- aflatoxins (Tot. = 14.0 µg/kg - ppb) in groundnuts from China (notified by the Netherlands)
- aflatoxins (B1 = 18.8; Tot. = 21.2 µg/kg - ppb) in groundnuts from Paraguay (notified by the Netherlands)

- aflatoxins (Tot. = 11.8 µg/kg - ppb) in blanched peanut kernels from China (notified by the Netherlands)

- aflatoxins (B1 = 6.2; Tot. = 7.2 / B1 = 43.8; Tot. = 49.3 µg/kg - ppb) in groundnuts from Paraguay (notified by the Netherlands)
- aflatoxins (B1 = 18.8; Tot. = 22.9 µg/kg - ppb) in peanuts from Argentina (notified by the Netherlands)

- aflatoxins (B1 = 8.4; Tot. = 9.3 µg/kg - ppb) in groundnuts from Paraguay (notified by the Netherlands)
Bron: EU Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) 
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