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Hierbij ontvangt u de Eurofins Info Nieuwsbrief: een selectie uit het voedselveiligheids- en wetgevingsnieuws van de afgelopen week: 
VOEDSELVEILIGHEID & -KWALITEIT
1. FOOD  :  Concerns raised over fruit juices and meds interactions
2. PESTICIDES  :  Major update and amendment on pesticide regulation
3. FOOD  :  FSA waarschuwt voor giftig Zam Zam water
4. FOOD  :  Mechanisme van besmetting sla met Salmonella ontdekt
5. EU RAPID ALERT SYSTEM : Meldingen voedingsmiddelen door/uit Nederland - Week 35


Bij elke link in dit document kan de toetscombinatie CTRL-klik gebruikt worden om direct naar de artikelen te springen. Bij ingekorte artikelen kan op dezelfde wijze worden doorgeklikt naar de originele website.
VOEDSELVEILIGHEID & -KWALITEIT
1. FOOD  :  Concerns raised over fruit juices and meds interactions
The absorption of certain drugs may be inhibited by fruit juices, potentially wiping out their beneficial effects, suggests new research from the US.

Grapefruit juice, well established to interfere with some drugs such as the high-blood-pressure drug felodipin, but new research suggests that it may also affect the absorption of anti-allergy drugs. Researchers from the University of Western Ontario in London, Ontario told attendees at the 236th National Meeting of the American Chemical Society that the compound naringin appeared to be at the centre of the issue. Moreover, orange and apple juices also appear to contain naringin-like substances that may inhibit drug activity, said lead researcher David Bailey, PhD. "This is just the tip of the iceberg," said Bailey. "I'm sure we'll find more and more drugs that are affected this way."

If further research backs up these preliminary results, it could lead to more warning labels on pharmaceutical products to avoid certain fruit juices. The "Grapefruit Juice Effect” was first observed about 20 years ago when researchers noted that the fruit juice increased the absorption of felodipine, thereby causing potentially dangerous effects from excessive drug concentrations in the blood.The new study reports for the first time that the juice may also lower the activity of a certain drug, according to a controlled human study. Bailey and co-workers administered the antihistamine fexofenadine to healthy volunteers. They consumed the drug with either a single glass of grapefruit juice, water containing only naringin, or water. They told attendees at the ACS national meeting that grapefruit juice reduced absorption by 50 per cent, compared to water.

Loosing half of the amount of drugs taken into the body can be critical for the performance certain drugs, added Bailey. "Recently, we discovered that grapefruit and these other fruit juices substantially decrease the oral absorption of certain drugs undergoing intestinal uptake transport," he said "The concern is loss of benefit of medications essential for the treatment of serious medical conditions." 

Interfering with drug transport

Grapefruit juice appears to act via one of two avenues, said the researchers. Inhibition of absorption was linked to naringin blocking the drug uptake transporter OATP1A2, which shuttles drugs from the small intestine to the bloodstream. On the other hand, the juice may also block the enzyme CYP3A4 that plays an important role in metabolising drugs. This leads to an increase in blood levels of the drug. 

Beyond grapefruit

The body of science linking certain fruit juices to drug interactions is growing with studies already linking grapefruit, orange and apple juices to lower absorption of the anti-cancer agent etoposide, certain beta blockers (atenolol, celiprolol, talinolol), the anti-transplant rejection drug cyclosporine, and certain antibiotics (ciprofloxacin, levofloxacin, itraconazole).The researchers warned that this list may grow as more studies are performed. While naringin is identified as the problem in grapefruit, the researchers note that the chemical in oranges could be hesperidin, while they do not know what the chemical in apples is. The research was funded by grants from the Canadian Institutes of Health Research and the United States Public Health Service.

Commenting independently on the research, Professor James Ritter from King's College London, told the BBC: "The observation is very interesting. It will need more work to establish how important such interactions are in clinical practice and for what drugs and juices." 

Bron: www.ap-foodtechnology.com, nieuwsbericht 29 augustus 2008 
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2. PESTICIDES  :  Major update and amendment on pesticide regulation
Commission Regulation (EC) No 839/2008 of 31 July 2008 amending Regulation (EC) No 396/2005 of the European Parliament and of the Council as regards Annexes II, III and IV on maximum residue levels of pesticides in or on certain products. This major amendment covers 216 pages and is intended to simplify the regime governing pesticides residues in food, making it easier for food manufacturer and retailers to ensure their products meet EU requirements. According to Just-Food.com (01/09/08), the amended regulation sets EU-wide maximum residue levels for 1,100 pesticides in 315 food products .

Bron: www.rssl.com, nieuwsbericht 4 september 2008 
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3. FOOD  :  FSA waarschuwt voor giftig Zam Zam water
LONDON - De Britse voedselautoriteit FSA waarschuwt moslims voor het drinken van Zam Zam water. Dat kan arsenicum bevatten. Het voor moslims heilige Zam Zam water is afkomstig uit Saudi Arabië en mag volgens de Saudische wet niet worden geëxporteerd om te verkopen. Volgens de FSA is het daarom niet duidelijk waar in Groot-Brittannië verkrijgbaar Zam Zam water vandaan komt. 

De afgelopen jaren is uit testen van de FSA gebleken dat als Zam Zam aangeboden water bijna drie keer zoveel van het kankerverwekkende arsenicum bevat als is toegestaan. De voedselautoriteit vraagt consumenten die als Zam, Zam water gelabelde producten tegenkomen om de lokale autoriteiten te waarschuwen.

De FSA waarschuwt juist nu voor het product omdat maandag de ramadan is ingegaan.

Bron: www.evmi.nl, nieuwsbericht 3 september 2008 
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4. FOOD  :  Mechanisme van besmetting sla met Salmonella ontdekt
Hoe kunnen salmonellabacteriën zich hechten aan sla en zo voedselvergiftiging veroorzaken? Ze gebruiken hun flagella, een soort propellor waarmee ze zich voortbewegen, om zich vast te klampen aan het blad. Het mechanisme hiervoor werd onthuld door onderzoekers van het Imperial College London op de Food Micro Conference in Aberdeen. De onderzoekers verwachten komende jaren meer voedselvergiftiging door verpakte verse bladgroenten. 

Het onderzoek werd geleid door professor Gadi Frankel van het Imperial College London en Dr Rob Shaw van de University of Birmingham. Frankel verwacht dat het aantal gevallen van voedselvergiftiging door verpakte sla en andere bladgroenten de komende tijd zal toenemen, omdat er meer van wordt gegeten. Het begrijpen van het besmettingsmechanisme is belangrijk om daarmee de besmetting te kunnen tegengaan. 

Besmettingsbronnen

De laatste twee jaar zijn meerdere gevallen van besmetting met Salmonella en E. coli door spinazie, sla en basilicum bekend geworden. De onderzoekers bekeken besmetting door één bepaald type, Salmonella enterica serovar Senftenberg. De bacterie kan de bladgroente bereiken op verschillende manieren: bemesting met besmette mest, irrigatie met besmet water, besmetting tijdens het snijden, wassen en verpakken of tijdens de bereiding. Tot nu toe was onbekend hoe de bacterien zich hechten aan de bladgroente.

Flagella voor hechten

Salmonella enterica serovar Senftenberg gebruikt haar flagella als een soort vinger om zich te hechten aan het blad. Genetisch gemodificeerde Salmonella bacteriën zonder flagella bleken dan ook geen besmetting te veroorzaken. De onderzoekers gaan nu bekijken in welke mate verschillende types bladgroente besmet worden. Als de factoren die de gevoeligheid voor besmetting bepalen bekend zijn kunnen misschien technieken ontwikkeld worden om bepaalde bladgroenten te 'wapenen' tegen besmetting.

Meer besmetting door groente verwacht

Professor Frankel voorspelt de komende jaren meer gevallen van besmetting, nu mensen gezonder gaan eten en meer verse bladgroente eten. "Mensen kopen meer biologische groenten, en preferreren het gemak van voorgewassen verpakte sla. Al die factoren, samen met de globalisering van de voedingmarkt betekenen meer gevallen van besmetting met Salmonella en E. coli in de toekomst. Daarom is het zo belangrijk om te begrijpen hoe bemstting plaatsvindt." 

In een voorgaand onderzoek ontrafelde Frankels team het mechanisme van besmetting van sla door E. coli 0157. De bacterie gebruikt voor het hechten een soort naaldachtige filamenten die normaal gebruikt worden om bacterie-eiwitten in menselijke cellen te injecteren.
Bron: www.agriholland.nl, persbericht 4 september 2008 
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5. EU RAPID ALERT SYSTEM : Meldingen voedingsmiddelen door/uit Nederland - Week 35
- unauthorised use of colour E 127 - erythrosine in food supplement from the United States, via the Netherlands (notified by Lithuania)
- unauthorised genetically modified (BT63: ct39.9) rice noodles from China (notified by the Netherlands)
Bron: EU Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) 
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© 2008 Eurofins Food BV Heerenveen 088-8310000

[image: image1.png]


[image: image2][image: image3][image: image4][image: image5][image: image6][image: image7][image: image8][image: image9][image: image10][image: image11][image: image12][image: image13][image: image14][image: image15][image: image16][image: image17.png]


[image: image18.png]


[image: image19.png]


[image: image20][image: image21.png]


[image: image22][image: image23][image: image24][image: image25][image: image26][image: image27][image: image28][image: image29][image: image30][image: image31][image: image32][image: image33][image: image34]



Eurofins Food BV


�HYPERLINK "www.eurofins.com"��www.eurofins.com�


� HYPERLINK "http://www.analytico.com" ��www.analytico.com�


whttp://publicanalysts.eurofins.co.uk








Editie 55


                             passie voor kwaliteit


4  september 2008











		











Eurofins Info – Eurofins Food 

pag. 1 van 4
Eurofins Info – Eurofins Food 

pag. 2 van 4

